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FICHA TECNICA DE PRODUTO
1. CODIGO DE PRODUTO:
PRODUTOS TARTUFERIA LFA | NACIONAIS
cop DESCRICAO EMBALAGEM i::::‘; EAN 13 DUN 14
Manteiga comum com sal
00001 1200 428x218x17 5 7898727890003 | 1789872789000
7
000 | Hantelga comum com sal 5 7898727890010 |17898727890017
428x218x17
7
Manteiga comum com sal
00003 290%190x12 5 7898727890096 | 17898727890093
0
2. DESCRICAO DO PRODUTO
Manteiga comum com sal.
3. EMBALAGEM
3.1. PRIMARIA
PRODUTO PESO | DIMENSOES P!ESO PESQ BRUTO
(9) LiQuibo UNITARIO
UNITARIO (kg)
(kg)
Manteiga comum com sal 200 428x218x177 0,200 0,210
Manteiga comum com sal 500 | 428x218x177 0,500 0,515
Manteiga comum com sal 5000 | 290x190x120 5 5,015

4. INFORMAGOES DE ROTULAGEM

4.1.INGREDIENTES

Creme de leite pasteurizado e cloreto de sddio (sal).




4.2.INFORMAGOES COMPLEMENTARES
NAO CONTEM GLUTEN e CONTEM LACTOSE.

4.3.INFORMAGOES NUTRICIONAIS

Informacao nutricional
Porcdo 10g (1 colher de sopa)
100 g |30g | %VD*

Valor energético (kcal) 148 74 4
Carboidratos (g) 0 0 0
Acucares totais (g) 0 0 0
Acucares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 0 0 9
Gorduras totais(g) 27| 8,2 13
Gorduras saturadas(g) 14| 4,1 21
Gorduras trans (g) 0 0f**
Fibras alimentares(g) 0 0 0
Sédio(mg) 197| 59 3

(*) % Valores Diarios fornecidos pela porgéao.

(**) %VD nao especificado.

5. CARACTERISTICAS SENSORIAIS
e COR: amarelado.
e SABOR: Caracteristico de manteiga.
e ODOR: Caracteristico de manteiga, sabor latico.

6. INFORMAGOES DE REGISTRO
SIF 2321 Registrado sob numero 0002/2321

7. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Estocar o produto em local limpo, seco e sem odores, em temperatura de 4 °C
a 100 C. Apos aberto, conservar sob temperatura de refrigeragao (4¢ a 100 C) pelo
periodo maximo de 5 dias.

8. PRAZO DE VALIDADE
150 dias

9. SUGESTOES DE USO DO PRODUTO

Excelente opgéo para incrementar pratos, cafés e uso como ingrediente para
produtos que utilizem gordura em sua matéria prima.



10.IMAGEM DO PRODUTO
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